PROGRAMME
DES FETES DE
FIN D'ANNEE

Résidence meédicalisée
Rivoli

Marseille




EN ROUTE POUR 2026 !







Séance d’animal thérapie et de
douceur avec les boules de

poils d’AMEA & partir de
14h30.

A pantin de 1







\/endreoh 5 decembre
3 partir de 14h30

’0

Mediation animale

Nous aurons le plaisir d’accueillir
"association Anim’O Médiation Animale
pour un apres-midi rempli de douceur et
de tendresse. Venez rencontrer leurs
adorables compagnons, petits et grands
Koeur le poney sera de la partie !



Luﬂdi 3 décem b re

Sortie au marché de Noél
de Marseille 3 14h30.

Inscription auprés de

"accueil
accuell.

wardi © décempye




N\ercredi 10 décem bre
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jeudi Il déecempye

La Messe de Noél sera
M c¢lebree par le Pere
Michel au rez-de-
chauss¢eaighze




\/ eﬂdfedi 12 décem bre__,lr___

Juocolats d,m&tamd/dﬂ |




Séance d’animal thérapie et de
douceur avec les boules de
poils d’/AMEA 3 partir de

14h30.

*CI . |7 o
est aussi |"anniversaire de votre assistante de directi
e de direction préférée qui a 25 ans

nardi 16 décembre

La chanteuse Pascale nous fera le
bonheur de venir interpréter de
magnifiques airs de Noél a 15h

haussée. Venez

au rez-de-C
ent musical et

partager ce mom
chaleureux ‘.
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ercredi 17 décemp,
re

MAGIE !

A 15h

au rez-de-chaussee




Blague de Noél, :
s ont volé les décos de Noél !
Vs vout surement se faire

& 4 z & ” !!



Portez votre plus beau (ou pas)
, pull de Noél !
L'élection du pull le plus original
aura lieu, et le gagnant
remportera un cadeau !

Familles, résidents, salariés et
visiteurs : A vos pulls !



E:___:: L\lﬂdi 2.2 déCmere

Vewes, teuter vobie chuuce lors de notie
loto spécial, Noél. De nombrews lots
sout & gagner | A pardiv de 150 aw

ez~ de-chaussée.
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nardi 23 déc:embre
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Veloute de potimarron
Creme fouettee au lard fume

*

Vol au vent de boudin blanc et morilles
Salade gourmande, noix et poire

*
Plateau de fromages

"

Petits bonnets de Noél fruits rouges
& sa coupe de Prasecco



-I-. Tartelette au saumon
E & mousse de chou fleur au fromage frais

w

Supréme de volaille
sauce cremeuse aux cepes

"

Pommes Dauphines
Legumes racines rotis au thym

N X
g\ Plateau de fromages

*

Blche de Noél maison
& sa coupe de Champagne &

s,

-



TNercredi 31 décembre
TNenw duw éveillon

ﬁ‘: REVEILLON Aty
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Veloute de crustaces
& ses crotutons al'ail

w

Filet de lotte en croute de chorizo
sauce au Champagne

¢

Fondue de poireaux
Riz basmati

*
Plateau de fromages

w

Douceur griottes
& sa coupe de Prosecco

1&0-



Foie gras & son pain perdu brioche,
- chutney doignons

& %

Magret de canard sauce vin rouge
aux epices de Noél

w®

Gratin dauphinois
Poélee de haricots verts, champignons,
oignons caramelises

\\ %
§ Plateau de fromages

*®

BUche chocolat caramel & noix de pecan
& sa coupe de Champagne P

&






